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Grand rebond pour
les vins de Savoie

Dans un vignoble petit par la taille, des pionniers
ont passé le relais & une nouvelle génération
de vignerons qui font grimper haut la qualité

on, fes vins dApre-
mont ne sont pas

Dans ce paysage montagnard,
les vignes ont été plaritées essen-

g des
vins destinés a la
Jondae et a la ra-
clette.v Thomas
Lorival, codirecteur et chef som-
melier du Clos des Sens, d Annecy,
restaurant trois étoiles au guide
Michelin, continue de ferrailler
contre les idées regues, Il est vrai
que la réputation des vins de
Savoie n'a pas toujours été flat-
teuse et qu'il faudra encore du
temps pour que lextraordimaire
dynamisme observé depuis une
dizained’'années aboutisse aune
notoriété équivalente: Pourtant,
fes amateurs le savent, ce vigno-
ble alpin fait de plus en plus
patler de lui. A juste titre,

Histeriquement: dix fois plus
étendu qu'aujourd'hui, il s'est
progressivement réduit comme
peau de chagrin. ébranlé par la
crise du phylloxéra ainsi que par
lindustrialisation et Iiirbanisa-
tion de la région. Ses 2077 hec-
tares, qui produisent16 millions
de bouteilles par an, sont une
goutte d'eau i l'échelle de
I'Hexagone (0,55% des vignes
AOP} et pésent moins qu'une ap-
pellation comme chiteauneuf-
du-pape, par exemple.

Le vignoble se répartit sur un
are débutant sur la rive sud du
lac Léman, passant.par la vallée
de FArve et ghissant ensuite vers
le lac du Bourget et les tives du
Rhine, puis vers le sud, entre
Chambiéry et Albertville {Savoie),
o1 se dévoileJa combe de Savoie,
qui concentre 75% de la produc-
tion viticole locale. Quelques
zones désertées fontaussilobjet
de replantations, comme celles
de Philippe Héritier, vigneron, et
du chef étilé Jean Sulpice, sur
tes bords du lac dAnnecy.

Une multitude de terroirs

Le schéma des appellations
dlerigine protégée est extréme-
ment simple. I n'en existe que
trois: JAOP vin-de-savoie, JAOP
roussette-de-savoie et TAOP seys-
sel, fa plus ancienne {1942}, aux-
quelles sa]oute llndlcahnn geo-

{IGP) vin.

allobmges. Mais Paffaire se com-
plexifisavecies 21 dénominations
géographiques, ces anciens crus
qui apparaissent sur les étiquet-
tes. Celles-ci singularisent Je vi-
gnoble du nord au sud et ont
pour noms célébres ripaille, ayze,
chautagne, jongleux, marestel,
apremont, chignin-bergeron, ar-
bin.. Une multitude de terroirs
qui ont en commun de profiter
d'un climat continental tempéré
par l'influence facustre détermi-
nante provenant des lacs Léman,
diAnnecy et du Bourget.

1l 1t entre 250 et 450 mé-
tres d'altitude, parfois sur des
pentes allant jusqu'd 60% mais
profitant des meilleures exposi-
tions au soleil. Dans un contexte
de réchauffement dimatique, les

des vins d‘anthologie. Jean-Claude
Masson a démontré que Yapre-
mont pouvait étre fantastique et
doté d'une grande capacité de
garde, commeentémoigneactuel-
lement le fringant miliésime 1989.
On pourrait encore citer le re-
gretté Dominique Belluard, qui a

blimé le gringet & Ayze, Louls

raisins, hiertrésacid

aujourd’hui de belles maturités
tout en restant frais et donnent
des vins qui affichent des degrés
dalcool modérés.

Sur des terroics variés, notam-
ment argllo-calcaires, d'éboulis
et de moraing, les vins blancs
dominent {argement la produc-
tion (709}, Ils sont portés pardes

Baisse des
rendements,
augmentation
dela densité
de plantation...
Le bio progresse,
1a biodynamie
aussi

cépages trés diversifiés, certains
étant uniques au monde - une
des forces de la région. Lomni-
présente jacquére, que l'on re-
trouve notamment dans les vins
d'apremant, cotsiel'anecdotique
mais fascinant gringetainsi que
I'altesse; que l'on s affublée ici du
doux nom de roussette compte
tenu du roussissément de sa pelli-
adlelors dela maturation, Chasse-
las, roussanne {appelée bergeron
en Savoie} et chardennay sont
également présents.

ta domination du blanc fait
presque oublier ta supethe qualité
que peuvent atteindre les rouges
de Saveie. La encore, grice i un
cépage autochtone, la-mondeuse,
unjoyau pouvant dannerdes vins
profonds et denses comme des
jusfruités et accessibles ~al'instar
du gamay et du pinot-noir: toute-
fois moins plantés, Citons encore
fe persan, autrefois roi en son
pays, qui a blen faillidisparaitre et
connait un regain d'intéret.

Ces cépages noirs ou blancs
sont les atouts de deux généra-
tions bien décidées a casser
I'image écornée des vins de Sa-
voie eta montrer toutleur poten-
tiel. Il y a d'abord les pionniers.
qui, depuis plusieurs décennies,
travaillenit autrement, souvent
contre vents et marédes. Michel
Grisard, d'abord, 3 portéau firma-
raent {a mondeuse en produisant

Magnin ou bien Giltes Berlioz.
Cesnoms sontune source d'ins-
piration pourlajeune génération,
qui s'est souvent formée auprés
d'eux. Elle est & Vorigine d'un
mouvement vertueux de baisse
des rendements, d'augmentation
de la densité de plantation,
d'approches culturales plus res-
pectueuses. de [a nature. Le bio
progresse (7% des surfaces ac-
tuellement), la biodynamie aussi.
Des groupements de vignerons,
comme Les Pétavins, se consti-
tuent et permettent un échange
de bonnes pratiques intergénéra-
tionnelles dont bénéficient les fu-
turs grands de demain que sont
notanmunent Corentin Houillon,
Matthieu Goury, Marie ef Florian
Curtet, Raphagl Saint-Germain.

Haute gastronomie
Lerésultatestid. Les vinsont ga-
gné en complexité, en fraicheur,
en énergie. Ld haute gastmnomie,
repr ée par une e
de restaurants étoilés dans la ré-
glon.s'en fa:t depuis Im‘glemps le

cue qu'il e:uste une place de chcux
paur les grandes bouteilles de Sa-
voie i des prix restant sccessibles.

En dehors de la région, la sensi-
bilisation des professionnels du
vin progresse doucement, Quel-
ques bonnes tables et cavistes
pointus se font désormais les por-
te-voix des belles cuvées savoyar-
des. Pour Franck Berkules, du
Comité interprofessionnel des
vins de Savoie, «le vignoble sa-
voyard était encare récemment
tounié sur lui-méme, comme le
Japon du début du XIX+ siéde, mais
nous sommies entrés dans notre
ére Meiji, celle de fouvertures.

Bien sr, une part importante
de la production, moyennement
qualitative, continue de trouver
dans la manne touristique des
stations de ski voisines des dé-
bouchés nombreux., De méme,
les rayons de la grande distri-
bution regorgent encore de vins
qui perpétitent une image banale
des crus locaux, Cela peut chan-
ger. i condition que les consom-
matetirs prennent conscience de
1a révolution en marche dans les
montagnes alpines. laponais,
Canadiens- et Américains s'arra-
chent déja quelques-unes des plus
belles pépites. Pourquoi pas nous,
enFrance, également? n

TEAN-MICHEL BROUARD

Alarecherche des cépages oubliés

M

jchel Grisard, emblématique vigneron
savoyard, est un défenseur insatiable

de l'identité des vins de sa région. Son
Graal est dans Fampélographie, 3 savoir¥tude de
fa vigne et des cépages. Au début des années 2000,
le célebre ampélographe Pierre Galet lui fait
découvrir son extraordinaire fonds documentaire
surfes cépages du monde entier, qu'il décide de
rapatrier en Savole. De ce travail est né en 2007 le

Centre damp phi alpm&

2é au Musée

delavigneet du vin de Savoie, 1 Montmélian,
Son but? Préserver les cepages de la région.

Aidé par d'autres passionnés, Michel Grisard
continue de parcourir les vallées de ba Maurienne,
de fa Tarentaise, mais ausside 'lsére, a la
recherche de différents pleds de vigna issus
d'u méme cépage, qui permetient de maintenir

une vrae diversité génétique, contrairement
aux clones habitueliement plantés.

Trois canservatoires ampélographiques ont vu
{e jour dans la région, accueillant une centaine
de souches de persan, de jacquére, de mondeuse et
d'altesse. Leurs recherches concernent également
Ies cépages oubliés: cette «archéologie viticole»
permet de «dénicher des vignes plantées dans
les jardins ou au bord des maisons », précise Michel
Grisard. Les plan!s retrouvés, par exemple de douce
noire vu de petite sainte-marie, sont repiqués
dans un conservatoire. Une quinzaine d'entre eux
ont pu étre réinscrits au catalogue des cdpages
en vie d'une possible réintroduction dans
te vignoble, C'est déja e cas pour certains, a titre
accessoire. De quoi continuer & renforcer encore
la diversité et Iunicité des vins de Savole. w1-sn.



