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AOP SAVOIE : CHIGNIN BERGERON — CHIGNIN ROUGE MONDEUSE  / IGP VINS DES ALLOBROGES : PETITE ARVINE 

  

CHIGNIN MONDEUSE «LA VOIE ROYALE» 2023  

SAVOIE AOP   

Cépage 

Mondeuse 100% (vieilles vignes) 

 

Terroir 

Age des vignes : + de 70 ans  

Type de sol : éboulis calcaire, en coteaux de forte pente, exposition sud 

Rendement : 45 hl/ha 

 

Travail / Vinification 

Vendanges manuelles des raisins issus du cépage mondeuse cultivés selon le cahier des charges de l’Agri-

culture Biologique. (en cours de conversion Ecocert) 

Après égrappage partiel, les raisins de mondeuse sont macérés pendant 8 à 10 jours. Fermentation et éle-

vage en jarre de terre cuite et cuve ovoïde béton (Œuf de Beaune ®). 

Sans soufre ajouté jusqu’à la mise en bouteille. Sans filtration ni collage. 

 

Dégustation 

Dotée d’une robe pourpre, violacée foncée, cette mondeuse offre des arômes de fruits frais et d’épices. 

Bouche riche et saline, minérale avec de beaux tanins mûrs. 

 

Alcool 12.5 % 
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73800 CHIGNIN  

en cours de conversion AB ECOCERT France FR-BIO-01 

Voie Royale, acte III.  

Après les  Ducs, les Comtes de Savoie reprirent cette parcelle longée par 
l’ancienne voie romaine devenue voie royale par le roi Victor Emmanuel II 

se rendant au duché de Chambéry.  

Chignin  

2000 ans d’histoire 

Acte III 

millésime 2023 ; fermentation et élevage en jarre de terre cuite et cuve ovoïde béton (Œuf 


